
Mozzarella & Bocconcini
Bocconcini di Bufala

2389

Bocconcini di bufala 100 gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Bocconcini di Mucca

3415

Bocconcini di Mucca 100 gr.

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Formaggi

Linea Formaggi & Derivati

2587

Caciocavallo di Bufala Bianco

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini

Ciliegine di Bufala

2752

Ciliegine di bufala 20/25gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note
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Mozzarella & Bocconcini

Figliata

2725

Figliata 1kg

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Aversana

2731

Mozzarella Aversana 500gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Mozzarella di Bufala

2463

Mozzarella di bufala 250gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Bocconcini di Bufala

2388

Mozzarella di Bufala 50 gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note
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Mozzarella & Bocconcini

Mozzarella di Bufala

3481

Mozzarella di Bufala a mano

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Mozzarella di Bufala

2755

Mozzarella di bufala da 125gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Mozzarella di Mucca

2738

Mozzarella di mucca in acqua 250 gr.

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Formaggi
Formaggi & Derivati

2505

Provola Affumicata di Bufala 250gr.

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note
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Formaggi

Formaggi & Derivati

3389

Provola Affumicata di Mucca

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Formaggi
Scamorze

3211

Scamorza di bufala affumicata

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Formaggi
Scamorze

3210

Scamorza di Bufala Bianca

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Formaggi
Scamorze

3172

Scamorza di Mucca Affumicata da 250 g

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note
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Formaggi

Scamorze

3433

Scamorza di mucca bianca da 250 gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Treccia di Bufala

2510

Treccia di bufala 1kg

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Treccia di Bufala

2938

Treccia di Bufala 250gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Treccia di Bufala

2730

Treccia di bufala 3 KG

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note
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Mozzarella & Bocconcini

Treccia di Bufala

2506

Treccia di Bufala 500gr

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note

Mozzarella & Bocconcini
Treccia di Bufala

2507

Treccia di Bufala da 2 kg

L’alta qualità dei nostri prodotti è il frutto di un’accurata selezione del latte proveniente da 
allevamenti della Piana del Sele, nonché dell’abilità di una vecchia tradizione casearia e di 
una continua ricerca per migliorare i nostri prodotti sempre nel rispetto delle antiche tecniche di 
lavorazione.

Il caseificio è oggi sempre di più conosciuto ed apprezzato per la freschezza e la bontà dei 
prodotti lavorati solo con latte crudo, appena raccolto, sia di bufala che di vaccino.

Codice prodotto

Categoria

Note
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