Condimento a base di Olio Extra vergine di Oliva Gust'olio Peperoncino LT

Codice prodotto
Categoria

Note

3474
Olio e Spezie
Olio Aromatizzato

Condimenti a base di oli aromatizzati al gusto di: Peperoncino.

Ideale per i piatti tipici mediterranei: dal pesce alle carni, dalle insalate alle verdure, agli
ortaggi. Ottimo a crudo su “caprese”, “acqua sale”.

Bottiglia da 0,25 L

| oA
PEPERONCINO

Olio extra vergine di oliva DOP Cilento in lattine da LT.1 "Terramare Cllenta

Codice prodotto
Categoria

Note

3469
Olio e Spezie
Olio di oliva

La produzione dell’Olio Extravergine di oliva D.O.P. Cilento, & I'esclusiva di 62 Paesi del Parco
Nazionale del Cilento in cui devono avere luogo tutte le operazioni di raccolta, trasformazione
e confezionamento.

Particolare cura e attenzione € posta durante le fasi della raccolta, della trasporto e della
conservazione delle olive poiché esse non devono subire né traumi né danni.

La notevole presenza di note aromatiche fa prediligere I'uso di quest’olio su piatti di una certa
consistenza, tipici dell’area di origine, grigliate di pesce, zuppe di legumi, arrosti di ogni genere
e sui primi patti caldi.

Olio extra vergine di oliva DOP Cilento in lattine da LT.3 "Terramare Cllentc

Codice prodotto

Categoria

Note

3468
Olio e Spezie
Olio di oliva

La produzione dell’Olio Extravergine di oliva D.O.P. Cilento, & I'esclusiva di 62 Paesi del Parco
Nazionale del Cilento in cui devono avere luogo tutte le operazioni di raccolta, trasformazione
e confezionamento.

Particolare cura e attenzione & posta durante le fasi della raccolta, della trasporto e della
conservazione delle olive poiché esse non devono subire né traumi né danni.

La notevole presenza di note aromatiche fa prediligere I'uso di quest’olio su piatti di una certa
consistenza, tipici dell’area di origine, grigliate di pesce, zuppe di legumi, arrosti di ogni genere
e sui primi patti caldi.

Olio extra vergine di oliva DOP Cilento in lattine da LT.5 "Terramare Cllentc

Codice prodotto
Categoria

Note

3347
Olio e Spezie
Olio di oliva

La produzione dell’Olio Extravergine di oliva D.O.P. Cilento, & I'esclusiva di 62 Paesi del Parco
Nazionale del Cilento in cui devono avere luogo tutte le operazioni di raccolta, trasformazione
e confezionamento.

Particolare cura e attenzione € posta durante le fasi della raccolta, della trasporto e della
conservazione delle olive poiché esse non devono subire né traumi né danni.

La notevole presenza di note aromatiche fa prediligere 'uso di quest’olio su piatti di una certa
consistenza, tipici dell’area di origine, grigliate di pesce, zuppe di legumi, arrosti di ogni genere
e sui primi patti caldi.
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Olio Extravergine di oliva

Codice prodotto 3475

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note La Pisciottana e’ una cultivar originaria di Pisciotta figlia della tipica pianta secolare del

Cilento. L’'Olio Extravergine di Oliva Longé si presenta limpido, di colore verde con riflessi
gialli, il fruttato e’ leggero tendente al medio, con piacevoli sentori vegetali di frutta bianca e

MALANDRINO

LONYG

lieve di cuori di carciofo e pomodoro. E' un olio per i gusti delicati. Smasone Ve
Bom
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Olio Extravergine di oliva

Codice prodotto 3476

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note Lucenico € un Olio Extravergine di Oliva D.O.P. Cilento, che nasce sulle dolci colline di

Perdifumo, nel cuore del Parco Nazionale del Cilento, prodotto dagli uliveti della lunga storia
generazionale della famiglia Malandrino. La sua caratteristica e" la delicatezza del suo sapore,
equilibrato amaro piccante, eccelso per le sue caratteristiche nutritive. E* un olio che viene
prodotto per poter assaporare il gusto della tradizione con consapevole innovazione.

Olio extravergine di oliva 100% italiano in bottiglia da LT.1 "Terramare Italia

Codice prodotto 2559

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note L’olio extravergine di oliva 100% Italiano conserva le sue qualita organolettiche e nutrizionali.

E un olio dal sapore equilibrato che pud essere utilizzato sia a crudo che in cottura.

Bottiglia da 1 L

Olio extravergine di oliva 100% italiano in lattine da LT.3 "Terramare Italia"

Codice prodotto 3467

Categoria Olio e Spezie
IDRINO
Olio di oliva MRl
terra
mare
Note L’olio extravergine di oliva 100% lItaliano conserva le sue qualita organolettiche e nutrizionali.

E un olio dal sapore equilibrato che pud essere utilizzato sia a crudo che in cottura.

Lattinada 3 L
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Olio extravergine di oliva 100% italiano in lattine da LT.5 "Terramare Italia"

Codice prodotto 2690

Categoria Olio e Spezie MALANDRINO
Olio di oliva
terra
mare
Note L’olio extravergine di oliva 100% lItaliano conserva le sue qualita organolettiche e nutrizionali.

E un olio dal sapore equilibrato che pud essere utilizzato sia a crudo che in cottura.

Lattinada 5L

Olio extravergine di oliva biologico: in bottiglia da LT.0,5 "Terramare Bio"

Codice prodotto 3472

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note E I'olio per chi predilige un’alimentazione sana, naturale e attenta all’ambiente. -

lerra
mare
E un prodotto fluido, non filtrato, lasciato decantare in modo naturale, adatto per cibi crudi e BI

insalate. Puo essere utilizzato per i dolci fatti in casa al posto del burro e della margarina.

Olio extravergine di oliva biologico: in bottiglia da LT.0,75 "Terramare Bio"

w w
- -
- *
Codice prodotto 3403
Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note E I'olio per chi predilige un’alimentazione sana, naturale e attenta al’ambiente.

E un prodotto fluido, non filtrato, lasciato decantare in modo naturale, adatto per cibi crudi e
insalate. Puo essere utilizzato per i dolci fatti in casa al posto del burro e della margarina.

LN

Olio extravergine di oliva biologico: in lattine da LT. 3 "Terramare Bio"

Codice prodotto 3473

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva esh
Note E I'olio per chi predilige un’alimentazione sana, naturale e attenta al’ambiente.

E un prodotto fluido, non filtrato, lasciato decantare in modo naturale, adatto per cibi crudi e
insalate. Puo essere utilizzato per i dolci fatti in casa al posto del burro e della margarina.
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Olio extravergine di oliva DOP: in bottiglia da LT.0,25 "Terramare Cilento"

Codice prodotto 3470

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note La produzione dell’Olio Extravergine di oliva D.O.P. Cilento, & I'esclusiva di 62 Paesi del Parco

Nazionale del Cilento in cui devono avere luogo tutte le operazioni di raccolta, trasformazione
e confezionamento.

Particolare cura e attenzione € posta durante le fasi della raccolta, della trasporto e della
conservazione delle olive poiché esse non devono subire né traumi né danni.

La notevole presenza di note aromatiche fa prediligere I'uso di quest’olio su piatti di una certa
consistenza, tipici dell’area di origine, grigliate di pesce, zuppe di legumi, arrosti di ogni genere
e sui primi patti caldi.

Olio extravergine di oliva DOP: in bottiglia da LT.0,5 "Terramare Cilento"

Codice prodotto 3471

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note La produzione dell’Olio Extravergine di oliva D.O.P. Cilento, & I'esclusiva di 62 Paesi del Parco

Nazionale del Cilento in cui devono avere luogo tutte le operazioni di raccolta, trasformazione
e confezionamento.

Particolare cura e attenzione € posta durante le fasi della raccolta, della trasporto e della
conservazione delle olive poiché esse non devono subire né traumi né danni.

La notevole presenza di note aromatiche fa prediligere 'uso di quest’olio su piatti di una certa
consistenza, tipici dell’area di origine, grigliate di pesce, zuppe di legumi, arrosti di ogni genere
e sui primi patti caldi.

Olio extravergine di oliva DOP: in bottiglia da LT.0,75 "Terramare Cilento”

Codice prodotto 3402

Categoria Olio e Spezie
Olio di oliva
Note La produzione dell’Olio Extravergine di oliva D.O.P. Cilento, & I'esclusiva di 62 Paesi del Parco

Nazionale del Cilento in cui devono avere luogo tutte le operazioni di raccolta, trasformazione
e confezionamento.

Particolare cura e attenzione € posta durante le fasi della raccolta, della trasporto e della
conservazione delle olive poiché esse non devono subire né traumi né danni.

La notevole presenza di note aromatiche fa prediligere I'uso di quest’olio su piatti di una certa
consistenza, tipici dell’area di origine, grigliate di pesce, zuppe di legumi, arrosti di ogni genere
e sui primi patti caldi.
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