
Biscuits à la crème 250 g (plaquette blister de 2,5 kg - 10 pièces)

Code produit
Catégorie

00301

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes La mozzarella a bocconcini di latte, surnommée la reine de la cuisine méditerranéenne pour ses 
qualités nutritionnelles et gustatives exceptionnelles, se présente sous la forme classique de petites 
bouchées et offre une saveur intense. Elle est délicieuse crue, accompagnée de salades de saison, ou 
en garniture sur vos pizzas maison.

Burrata 250 g (plaquette de 2,5 kg, 10 pièces)

Code produit
Catégorie

00356

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré et crème.

INGRÉDIENTS

Mozzarella (lait de vache pasteurisé, sel, correcteur d'acidité : E330 et présure) et crème UHT 50 %.

FORMAT DU PRODUIT

Burrata AFF. « Dorata » Verre 100g (Blister 24 pièces)

Code produit
Catégorie

00333

Fromages

Ligne de lunettes

Notes Aussi majestueuse que son apparence, la burrata fumée

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte filée fumé frais et crème

INGRÉDIENTS

Mozzarella (lait de vache pasteurisé, sel, correcteur d'acidité : E330 et présure) et 50 % de crème UHT. 
Fumé naturellement.

100 g de burrata à la menthe

Code produit
Catégorie

00362

Fromages

Ligne de lunettes

Notes Burrata au cœur de menthe : la douceur de la burrata 
classique cache une agréable note de fraîcheur, 
apportée par la feuille de menthe qui se trouve en son 
cœur.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais à pâte filée, crème et menthe.

INGRÉDIENTS
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Burrata bio en grappes 125 g

Code produit
Catégorie

02001

Fromages

Gamme biologique

Notes La burrata, un fromage frais à pâte filée et délicate, renferme un cœur crémeux de mozzarella râpée et 
de crème. Produit phare de la fromagerie, la burrata classique incarne l'excellence des Pouilles et la 
saveur authentique de la tradition.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré et crème.

INGRÉDIENTS

Burrata aux perles x 1 kg de lait

Code produit
Catégorie

3430
Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes

Burrata fumée en bocal de 100 g

Code produit
Catégorie

00332

Fromages

Ligne de lunettes

Notes Aussi majestueuse que son apparence, la burrata fumée est 
une variante typique de la burrata traditionnelle des Pouilles. 
La saveur intense et puissante du fumage, obtenu grâce à des 
copeaux de bois de hêtre, contraste avec la texture délicate de 
sa garniture fondante, faisant de la Dorata un mets raffiné, un 
véritable délice.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte filée fumé frais et crème

Burrata Gorgonzola 100g

Code produit
Catégorie

00374

Fromages

Ligne de lunettes

Notes De l'expérimentation de nouveaux goûts et saveurs est 
née la Burrata al Gorgonzola.
Un goût incomparable qui réunit différentes saveurs 
et les marie harmonieusement.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte filée fraîche, crème et gorgonzola AOP

INGRÉDIENTS
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Burrata à la Foglia 330gr x 3 x 1kg

Code produit
Catégorie

00369

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes C'est un fromage à pâte filée fabriqué à partir de lait de vache. Sa particularité réside dans sa double 
structure : l'enveloppe extérieure est constituée d'une feuille de pâte de mozzarella, tandis que 
l'intérieur est fait de beurre de lactosérum.

Burrata à la truffe, 125 g x 2, barquette de 250 g

Code produit
Catégorie

00359

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes La burrata à la truffe est la spécialité raffinée de notre laiterie, un produit de prédilection des chefs et des 
amateurs de cuisine raffinée aux saveurs simples et naturelles.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais à pâte filée, crème et truffe

INGRÉDIENTS

Mozzarella (lait de vache pasteurisé, sel, correcteur d'acidité : E330 et présure), CRÈME

Burratina 100g x 1kg

Code produit
Catégorie

3434
Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes La burrata classique, un fromage frais à pâte filée et délicate, renferme un cœur crémeux de 
mozzarella râpée et de crème. Produit emblématique de la fromagerie, la burrata classique incarne 
l'excellence des Pouilles et la saveur authentique de la tradition.

Burratina 125 g x 2 pots de 250 g

Code produit
Catégorie

00355

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes La burrata, un fromage frais à pâte filée et délicate, renferme un cœur crémeux de mozzarella râpée et 
de crème. Produit phare de la fromagerie, la burrata classique incarne l'excellence des Pouilles et la 
saveur authentique de la tradition.
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Burratina 150 g x 2 en pot de 300 g

Code produit
Catégorie

00341

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes La burrata classique, un fromage frais à pâte filée et délicate, renferme un cœur crémeux de 
mozzarella râpée et de crème. Produit emblématique de la fromagerie, la burrata classique incarne 
l'excellence des Pouilles et la saveur authentique de la tradition.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré et crème.

INGRÉDIENTS

Burratina 80 g x 1 kg

Code produit
Catégorie

00330

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes La burrata classique, un fromage frais à pâte filée et délicate, renferme un cœur crémeux de 
mozzarella râpée et de crème. Produit emblématique de la fromagerie, la burrata classique incarne 
l'excellence des Pouilles et la saveur authentique de la tradition.

Burratina aux anchois et au poivre Crusco

Code produit
Catégorie

00444

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes La saveur exquise de cette burrata gourmet est garantie 
par les anchois très prisés qui poussent dans la mer 
Cantabrique et le poivre Crusco de Senise, l'or rouge de 
la Basilicate.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré, crème, anchois et poivrons crusco

INGRÉDIENTS

Burratina à la nduja 100g

Code produit
Catégorie

00373

Fromages

Ligne de lunettes

Notes Une burrata ultra-fondante qui renferme toute la saveur 
de la Calabre : le cœur de la 'nduja. Quand les Pouilles 
et la Calabre s'unissent.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré, crème et 'Nduja

INGRÉDIENTS
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Burratina blanche 100 g en verre

Code produit
Catégorie

00324

Fromages

Ligne de lunettes

Notes La burrata classique, un fromage frais à pâte filée et délicate, renferme un cœur crémeux de 
mozzarella râpée et de crème. Produit emblématique de la fromagerie, la burrata classique incarne 
l'excellence des Pouilles et la saveur authentique de la tradition.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré et crème.

INGRÉDIENTS

Olives Burratina et Marjolaine 100g.

Code produit
Catégorie

00379

Fromages

Ligne de lunettes

Notes La burrata classique rencontre les olives et la 
marjolaine pour une délicieuse expérience gourmande. 
La burrata onctueuse et sucrée, associée à la fraîcheur 
et à l'intensité des olives et de la marjolaine, sublime 
les saveurs traditionnelles des Pouilles et éveille les 
papilles.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré, crème, olives et marjolaine

Burratina d'oursin 100 g

Code produit
Catégorie

00352

Fromages

Ligne de lunettes

Notes Dès la première bouchée, une vague de fraîcheur et 
d'embruns vous submerge. C'est la sensation 
fabuleuse que vous procure la burrata aux oursins : 
la mer toujours à portée de main !

NOM DU PRODUIT

Fromage frais étiré, crème et pulpe d'oursin.

INGRÉDIENTS

Caciocavallo Donato à la truffe

Code produit
Catégorie

00547

Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes
La saveur intense de la truffe imprègne le goût du caciocavallo. C'est ainsi qu'est né Donato, le caciocavallo à la 
truffe, une explosion de saveurs, d'intensité et de notes prononcées pour ce joyau des fromages.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte filée fumée, affiné mi-temps et à la truffe.

INGRÉDIENTS
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Caciocavallo Occhiato

Code produit
Catégorie

00563

Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes Avec ses trous caractéristiques et sa saveur douce, le Capasone Occhiato est un fromage à pâte filée 
affiné typique de la région des Pouilles.

NOM DU PRODUIT

Capasone occhiato (fromage à pâte filée affiné moyennement)

INGRÉDIENTS

LAIT cru, présure, sel et ferments lactiques.

Caciocavallo demi-vieilli, emballé sous vide

Code produit
Catégorie

00561

Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes Parmi nos fromages affinés, le Caciocavallo, en version blanche et fumée, est sans conteste 
l'un des plus appréciés. Fabriqué artisanalement par nos maîtres fromagers.

NOM DU PRODUIT

CACIOCAVALLO BLANC
Fromage à pâte filée affiné moyennement.

CACIOCAVALLO FUMÉ
Fromage à pâte filée fumée, affiné moyennement.

Caciocavallo fumé et vieilli

Code produit
Catégorie

3385
Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes Le Caciocavallo fumé est un fromage à pâte filée affiné, traditionnel du sud de l'Italie. Son nom provient 
de la tradition ancestrale qui consistait à l'affiner en le suspendant par paires à des poteaux en bois. Sa 
croûte est fine, plus ou moins ferme, d'une couleur bronze foncé ; sa pâte est jaune paille, sa couleur et 
sa consistance s'intensifiant au fil de l'affinage. Son goût délicat est rehaussé de notes légèrement plus 
persistantes dues au fumage et à l'affinage. Son arôme, quant à lui, est nettement fumé.

Caciocavallo blanc vieilli

Code produit
Catégorie

00506

Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes Parmi nos fromages affinés, le Caciocavallo, en version blanche et fumée, est sans conteste 
l'un des plus appréciés. Fabriqué artisanalement par nos maîtres fromagers.
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Caciocavallo datant des cavernes

Code produit
Catégorie

00542

Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes Parmi nos fromages affinés, le Caciocavallo, en version blanche et fumée, est sans conteste 
l'un des plus appréciés. Fabriqué artisanalement par nos maîtres fromagers.

NOM DU PRODUIT

CACIOCAVALLO BLANC
Fromage à pâte filée affiné moyennement.

CACIOCAVALLO FUMÉ
Fromage à pâte filée fumée, affiné moyennement.

Caciocavallo vieilli en cave semi-sous vide

Code produit
Catégorie

3408
Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes Parmi nos fromages affinés, le Caciocavallo, en version blanche et fumée, est sans conteste 
l'un des plus appréciés. Fabriqué artisanalement par nos maîtres fromagers.

NOM DU PRODUIT

CACIOCAVALLO BLANC
Fromage à pâte filée affiné moyennement.

CACIOCAVALLO FUMÉ
Fromage à pâte filée fumée, affiné moyennement.

Cacioricotta 300g

Code produit
Catégorie

00504

Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes

Capasone Occhiato assaisonné

Code produit
Catégorie

00552

Fromages

Semi-mûr et mûr

Notes Avec ses trous caractéristiques et sa saveur douce, le Capasone Occhiato est un fromage à pâte filée 
affiné typique de la région des Pouilles.
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Cerise 15 g 250 g

Code produit
Catégorie

00742

Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Boules de mozzarella fraîches et nutritives. Idéales en salade ou en apéritif.

perles de 5 grammes

Cerises 15 grammes

Ovoline 30 grammes

NOM DU PRODUIT

Cerise 15 g contre 1 kg

Code produit
Catégorie

3454
Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Boules de mozzarella fraîches et nutritives. Idéales en salade ou en apéritif.

perles de 5 grammes

Cerises 15 grammes

Ovoline 30 grammes

NOM DU PRODUIT

Cerise 15 g contre 500 g

Code produit
Catégorie

3453
Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Boules de mozzarella fraîches et nutritives. Idéales en salade ou en apéritif.

perles de 5 grammes

Cerises 15 grammes

Ovoline 30 grammes

NOM DU PRODUIT

Cerise 30 g contre 250 g

Code produit
Catégorie

3452
Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Boules de mozzarella fraîches et nutritives. Idéales en salade ou en apéritif.

perles de 5 grammes

Cerises 15 grammes

Ovoline 30 grammes

NOM DU PRODUIT
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Cerise 30 g contre 500 g

Code produit
Catégorie

3455
Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Boules de mozzarella fraîches et nutritives. Idéales en salade ou en apéritif.

perles de 5 grammes

Cerises 15 grammes

Ovoline 30 grammes

Pain fumé 1 kg

Code produit
Catégorie

3166
Fromages

Scamorza

Notes Notre filone est un fromage à pâte filée, fabriqué directement à partir de lait de vache caillé ; son goût 
exceptionnel se prête à de multiples préparations. Il est idéal pour la production à grande échelle et 
pour le tranchage et le portionnement destinés aux restaurants et pizzerias.

NOM DU PRODUIT

LON BLANC
Fromage à caillé frais étiré FUMÉ 
FILONE
Fromage à caillé étiré fumé frais

Pain fumé 2 kg

Code produit
Catégorie

3458
Fromages

Scamorza

Notes Notre filone est un fromage à pâte filée, fabriqué directement à partir de lait de vache caillé ; son goût 
exceptionnel se prête à de multiples préparations. Il est idéal pour la production à grande échelle et 
pour le tranchage et le portionnement destinés aux restaurants et pizzerias.

NOM DU PRODUIT

LON BLANC
Fromage à caillé frais étiré FUMÉ 
FILONE
Fromage à caillé étiré fumé frais

Pain blanc 2 kg

Code produit
Catégorie

00814

Fromages

Scamorza

Notes Notre filone est un fromage à pâte filée, fabriqué directement à partir de lait de vache caillé ; son goût 
exceptionnel se prête à de multiples préparations. Il est idéal pour la production à grande échelle et 
pour le tranchage et le portionnement destinés aux restaurants et pizzerias.

NOM DU PRODUIT

LON BLANC
Fromage à caillé frais étiré FUMÉ 
FILONE
Fromage à caillé étiré fumé frais
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1 kg de pâte à pizza

Code produit
Catégorie

00849

Fromages

Ligne de restauration

Notes Notre filone est un fromage à pâte filée, fabriqué directement à partir de lait de vache caillé ; son goût 
exceptionnel se prête à de multiples préparations. Il est idéal pour la production à grande échelle et 
pour le tranchage et le portionnement destinés aux restaurants et pizzerias.

NOM DU PRODUIT

LON BLANC
Fromage à caillé frais étiré FUMÉ 
FILONE
Fromage à caillé étiré fumé frais

Pain à pizza sous vide de 2 kg

Code produit
Catégorie

00859

Fromages

Ligne de restauration

Notes Notre filone est un fromage à pâte filée, fabriqué directement à partir de lait de vache caillé ; son goût 
exceptionnel se prête à de multiples préparations. Il est idéal pour la production à grande échelle et 
pour le tranchage et le portionnement destinés aux restaurants et pizzerias.

NOM DU PRODUIT

LON BLANC
Fromage à caillé frais étiré FUMÉ 
FILONE
Fromage à caillé étiré fumé frais

Fior di Latte 125 g 250 g

Code produit
Catégorie

3165
Fromages

Ligne de mozzarella

Notes La mozzarella Fior di latte est la fierté de la tradition laitière de Gioia del Colle. Fabriquée 
exclusivement à partir de lait entier de vaches locales, c'est un produit véritablement unique, partie 
intégrante du patrimoine laitier de La Golosa di Puglia.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

INGRÉDIENTS

Fior di Latte 250gr Vs 250

Code produit
Catégorie

00788

Fromages

Ligne de mozzarella

Notes La mozzarella Fior di latte est la fierté de la tradition laitière de Gioia del Colle. Fabriquée 
exclusivement à partir de lait entier de vaches locales, c'est un produit véritablement unique, partie 
intégrante du patrimoine laitier de La Golosa di Puglia.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

INGRÉDIENTS
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Fior di Latte 250 g vs 500 g

Code produit
Catégorie

00795

Fromages

Ligne de mozzarella

Notes La mozzarella Fior di latte est la fierté de la tradition laitière de Gioia del Colle. Fabriquée 
exclusivement à partir de lait entier de vaches locales, c'est un produit véritablement unique, partie 
intégrante du patrimoine laitier de La Golosa di Puglia.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

INGRÉDIENTS

Mozzarella en dés x 1 kg

Code produit
Catégorie

00866

Fromages

Ligne de restauration

Notes Choisi par les plus grands chefs italiens, notre Cubettata est un produit d'exception, répondant aux plus 
hautes exigences de qualité et offrant une saveur incomparable. Ingrédient unique et incontournable 
des cuisines des restaurants les plus prestigieux, elle sublime pâtes, pizzas, salades et plats froids.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

INGRÉDIENTS

Cubes de mozzarella x 3 kg

Code produit
Catégorie

3457
Fromages

Ligne de restauration

Notes Choisi par les plus grands chefs italiens, notre Cubettata est un produit d'exception, répondant aux plus 
hautes exigences de qualité et offrant une saveur incomparable. Ingrédient unique et incontournable 
des cuisines des restaurants les plus prestigieux, elle sublime pâtes, pizzas, salades et plats froids.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

INGRÉDIENTS

Mozzarella pour pizza sèche 3,8 kg

Code produit
Catégorie

00851

Fromages

Ligne de restauration

Notes C'est la reine de votre pizza, le secret d'une pizza parfaite et délicieuse. La mozzarella contient moins 
d'eau, ce qui évite que la pizza ne brûle sur les bords et ne soit détrempée au centre. Cuite ensuite 
au four à bois, la chaleur dégagée en quelques minutes suffit à évaporer l'excédent d'eau de la 
mozzarella. Choisie par les plus grands pizzaiolos du monde.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.
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Mozzarella à pizza en conserve dans l'eau 3,8 kg

Code produit
Catégorie

00817

Fromages

Ligne de restauration

Notes C'est la reine de votre pizza, le secret d'une pizza parfaite et délicieuse. La mozzarella contient moins 
d'eau, ce qui évite que la pizza ne brûle sur les bords et ne soit détrempée au centre. Cuite ensuite 
au four à bois, la chaleur dégagée en quelques minutes suffit à évaporer l'excédent d'eau de la 
mozzarella. Choisie par les plus grands pizzaiolos du monde.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

Mozzarella pour Pizza Julienne 1 kg

Code produit
Catégorie

3456
Fromages

Ligne de restauration

Notes Pour répondre aux demandes de nos clients, nous proposons de la mozzarella coupée en julienne qui 
présente de multiples avantages : une qualité supérieure (pas de lactosérum pendant le stockage ou la 
cuisson), une facilité d’utilisation, démontrée par une optimisation du temps (pas besoin de « préparer » 
le produit), et un dosage inférieur (environ 10 % de moins que la mozzarella fraîchement coupée).

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

Mozzarella pour Pizza Julienne 3 kg

Code produit
Catégorie

00830

Fromages

Ligne de restauration

Notes Pour répondre aux demandes de nos clients, nous proposons de la mozzarella coupée en julienne qui 
présente de multiples avantages : une qualité supérieure (pas de lactosérum pendant le stockage ou la 
cuisson), une facilité d’utilisation, démontrée par une optimisation du temps (pas besoin de « préparer » 
le produit), et un dosage inférieur (environ 10 % de moins que la mozzarella fraîchement coupée).

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

500 g de mozzarella en julienne pour pizza

Code produit
Catégorie

00843

Fromages

Ligne de restauration

Notes Pour répondre aux demandes de nos clients, nous proposons de la mozzarella coupée en julienne qui 
présente de multiples avantages : une qualité supérieure (pas de lactosérum pendant le stockage ou la 
cuisson), une facilité d’utilisation, démontrée par une optimisation du temps (pas besoin de « préparer » 
le produit), et un dosage inférieur (environ 10 % de moins que la mozzarella fraîchement coupée).
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Nodino 50 g contre 250 g

Code produit
Catégorie

00741

Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Ce fromage possède la saveur authentique des Pouilles d'antan, car il 
est fabriqué artisanalement dans notre fromagerie par nos maîtres 
fromagers. Leur expérience et leur savoir-faire garantissent un goût 
traditionnel et authentique. La gamme de fromages artisanaux est 
complétée par la Spigoletta, la Treccia, le Treccione, le Quadrifoglio et 
la Scamorza in acqua.

Il a le goût des Pouilles ancestrales, car il est fabriqué 
artisanalement dans notre fromagerie par nos maîtres 
fromagers. Leur expérience et leur savoir-faire garantissent…

Primo en solde, rond blanc 1,5 kg

Code produit
Catégorie

00604

Fromages

Gamme Fromages et Produits Dérivés

Notes Primosale possède une saveur fraîche et délicate avec un arôme lacté. Elle est également 
disponible avec du piment et de la roquette.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais

INGRÉDIENTS

Lait de vache pasteurisé, sel et présure.

Primero Round Rocket 1,5 kg

Code produit
Catégorie

00605

Fromages

Gamme Fromages et Produits Dérivés

Notes Primosale possède une saveur fraîche et délicate avec un arôme lacté. Elle est également 
disponible avec du piment et de la roquette.

NOM DU PRODUIT

Fromage frais

INGRÉDIENTS

Lait de vache pasteurisé, sel et présure.

Ricò (Burrata fumée au cœur de ricotta) 100 g

Code produit
Catégorie

00365

Fromages

Ligne de lunettes

Notes Une délicieuse burrata fabriquée à partir d'une coque de 
Fior di Latte, fumée naturellement, avec un cœur de 
ricotta doux et savoureux à l'intérieur.
Un délice unique pour le palais.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte filée fumé frais et ricotta
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Scamorza fumée x 1 kg

Code produit
Catégorie

00809

Fromages

Scamorza

Notes Fabriqué à partir de lait 100% pur des Pouilles, le Scamorzone di Puglia, disponible en version blanche et 
fumée, convient à toutes les recettes et peut également être dégusté nature.

Tous nos produits fumés sont élaborés selon le procédé traditionnel de fumage à chaud naturel, qui 
leur confère leur couleur caractéristique et leur agréable saveur fumée. Le fumage à chaud naturel est 
réalisé dans des fumoirs, où le produit est exposé pendant de courtes périodes à la fumée de bois 
produite par des brûleurs spéciaux alimentés par un mélange de copeaux de bois certifiés.

NOM DU PRODUIT

Scamorza blanche 330 g

Code produit
Catégorie

00800

Fromages

Scamorza

Notes Fabriqué à partir de lait 100% pur des Pouilles, le Scamorzone, disponible en version blanche et fumée, 
convient à toutes les recettes et peut également être dégusté nature.

Tous nos produits fumés sont élaborés selon le procédé traditionnel de fumage à chaud naturel, qui 
leur confère leur couleur caractéristique et leur agréable saveur fumée. Le fumage à chaud naturel est 
réalisé dans des fumoirs, où le produit est exposé pendant de courtes périodes à la fumée de bois 
produite par des brûleurs spéciaux alimentés par un mélange de copeaux de bois certifiés.

NOM DU PRODUIT

500 g de pâte feuilletée

Code produit
Catégorie

00750

Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Roulé de mozzarella préparé avec notre mozzarella 100 % des Pouilles. Il peut être servi en entrée 
farcie, en plat principal léger ou en apéritif original et savoureux.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

INGRÉDIENTS

1 kg de pâte feuilletée au lait de vache

Code produit
Catégorie

pâte feuilletée

Fromages

Ligne de mozzarella

Notes Roulé de mozzarella préparé avec notre mozzarella 100 % des Pouilles. Il peut être servi en entrée 
farcie, en plat principal léger ou en apéritif original et savoureux.

NOM DU PRODUIT

Fromage à pâte fraîche étirée.

INGRÉDIENTS
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Stracciatella, pot de 250 g.

Code produit
Catégorie

00300

Fromages

Gamme de produits à base de burrata et de crème

Notes Un fromage frais typique des Pouilles, fabriqué à partir de mozzarella râpée et de crème fraîche, à la 
texture douce et délicate, désormais populaire dans toute l'Italie grâce à son irrésistible goût.
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